Rapsol-Pulver 67

Allgemeine Produktspezifikation

Artikel Nr: 7913
Beschreibung: Fettpulver mit mind. 65% Rapsol.

Das Rapsol-Pulver ist ein Fettpulver auf Maltodextrinbasis® (IP, GMO-frei) mit mind.
65% reinem Rapsol-Raffinat (Rubdl-Raffinat).

Verwendung: Zur Anreicherung von Lebensmitteln mit Rapsol.
Als Fettpulver ist es besonders leicht in gangige Rezepturen einzubringen.

Lagerung: Das Fettpulver ist kiihl und gut vor Licht geschitzt zu lagern. Anhaltendes Einwirken
von Sauerstoff (Luft) kann zu ungewollter Oxidation fiihren.

Haltbarkeit: Originalgebinde ist bei den angegebenen Lagerbedingungen 12 Monate haltbar.

Nahrwerte: Durchschn. Inhaltsstoffe in 100 g Rapsél-Pulver:
Brennwert 3033 kJ / 733 kcal
Kohlenhydrate 33,09
Fett gesamt 66,3 g
Wasser 0,79
Typ. Fettprofil: in 100 g Rapsol-Pulver:
C16:0 Palmitinsaure 1,6-4,79
C18:0 Stearinsaure 0,5-20g
C18:1 Olsdure 33,2-46,9¢g
C18:2 Linolsaure 9,8-20,1g
C18:3 alpha-Linolensaure 33-94g¢
C20:0 Arachinsaure 0,1-0,8g
C22:0 Behensaure max. 0,4 g
C24:0 Lignocerinsaure max. 1,59
Transisomere Fettsauren max. 1,3 g
Mikrobiologie:
Zielwert* Maximum™**
Gesamtkeimzahl (TVC) 300 3000 /9
Hefen 15 60 /9
Schimmel 15 60 /9
E. Coli 0 0 /9
Salmonella 0 0 /25g

* = Good Manufacturing Practice (GMP) Zielwert

** = Maximal zulassiger Wert
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Allergene: (entsprechend der Richtlinie 2006/142/EC)

Rezeptur  cross-over
ja  nein ja nein

Sellerie und -erzeugnisse X X
Glutenhaltiges Getreide X X
Milch und -erzeugnisse X X
Krebstiere und -erzeugnisse,

Muscheln X X
Eier und -erzeugnisse X X
Fisch und -erzeugnisse X X
Soja und -erzeugnisse X X
Senf und -erzeugnisse X X
Schalenfriichte und -erzeugnisse

(Mandel-, Hasel-, Wal-, Cashew-, Peca-, Para-, X X
Macadamia-, Queenslandnuss, Pistazie)

Erdnisse und -erzeugnisse X X
Sesamsamen und -erzeugnisse X X
Schwefeldioxid und Sulfite X < 3,5 mg/kg
Lupine und -erzeugnisse X X
Weichtiere und -erzeugnisse X X

(Schnecken, Muscheln, KopffiiRer)
Allen Allergenangaben liegt eine Hochstmenge von 1mg Fremdprotein/kg als maximale mogliche
Kreuzkontamination und technisch unvermeidbare Vermischung zu Grunde.

GMO-Erkldarung: Gemal der seit dem 7.11.2003 in Kraft getretenen EU-Verordnungen 1829/2003
(genveranderte Lebens- und Futtermittel) und 1830/2003 (Ruckverfolgbarkeit und
Kennzeichnung von genveranderten Lebens- und Futtermitteln) ist dass Produkt frei
von genveranderten Rohstoffen oder Hilfsstoffen oder sonstigen genveranderten
Stoffen®”. Geeignete MalRnahmen zur Sicherstellung der Richtigkeit wurden und
werden getroffen.

Kostformen: geeignet fur
ja nein
Vegetarier X
Veganer X
Zoliakie-Patienten X

& Fir das Produkt werden Maltodextrine verwendet, welche aus identitatsgesicherter (IP), nicht genetisch veranderter Tapioka hergestellt wer-
den. Jedoch wird wahrend der Herstellung ein genetisch verandertes Enzym als Prozesshilfsstoff eingesetzt. GemaR EU-Lebensmittelrecht sind
genetisch veranderte Enzyme, die als Prozesshilfsstoff eingesetzt werden, nicht kennzeichnungspflichtig.

Dieses Produkt entspricht zum Zeitpunkt der Lieferung den jeweils geltenden lebensmittelrechtlichen Bestimmungen der Bundesrepublik
Deutschland und der Europaischen Union.

Alle Empfehlungen und Angaben basieren auf als zuverlassig angenommenen Daten unserer Lieferanten und beauftragten Labore. Alle Anga-
ben wurden sorgfaltig zusammengestellt. Deshalb und aufgrund maoglicher Gesetzesanderungen erfolgen die Hinweise und Empfehlungen
ohne Zusicherung, Garantie oder Gewahrleistung. Da die Betriebsbedingungen in den Werken unserer Kunden auflerhalb unserer Kontrolle
sind, konnen wir keine Verantwortung fir Risiken akzeptieren, die sich aus der Verwendung unserer Produkte ergeben konnen. Diese Spezifika-
tion ist vom Empfanger zu prifen und entbindet nicht von der Sorgfaltspflicht. Mit der Erstellung dieser Spezifikation verlieren alle friiheren
Versionen ihre Giiltigkeit.
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